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27. Kalenderwoche . . .
01.07.-05.07 24 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Linseneintopf mit Kabelj(gli—l—Fgﬁg;alle ™ Hahnchenbrust- Makkaroniauflauf mit |Cevapcici (Gefliigel) (G1)
Kartoffeln (S) Curwéa’u;:e’ Ls) schnitzel (G1,E) Rinderhackfleisch Bio-BratensoRe
Menii 1 Puten-Wiener Bio-Reis ' RahmsoRe (L,S) (GL.L,E) Bio-Erbsengemdise (s)
(3,7,9,10) Blattsalate mit Bio-Nudeln (G1) TomatensoRe Kartoffel-Sahnepiree
Kaiserbrétchen (G1) Joghurtdessing (LE) Gurkensalat (m) Méhrensalat L)
Tortellini mit
Kartoffeltaschen mit Rlccigtaléalslt—esgfullt Ragout von Mais, Makkaroni (G1) Pancakes
Menii V Frischkése gefillt (7) (L) K;iséiah’rr;séjl;e Papirka und TomatensoRe (G1,L,E)
Bluhmenkohl (2.3) (GLLIS) Erbsenprotein (L,S) Parmesankase (E) Zimt Zucker
in Rahm (L) Blattsalate mit Joghurt- Bio-Nudeln (G1) Méhrensalat Apfelmus
Dressing (L,E)
Dessert Erdbeerjoghurt (5) (L) Apfel-Zimt-Quark (L) Obstsalat Berliner (G1,L,E,P,0) Obst nach Saison
Linseneintopf mit Gedunstgtes "Gebratene Gekochte Eier () Putensteak
Kartoffeln (S) Seelachsfilet (F) Hahnchenbrust N .
. mit milder Senfsauce Bio-Bratensauce
Puten-Wiener Buntes Bratensauce . -
Gluten & Lactose . N M) Bio-Erbsengemise (S)
(3,7,9,10) Ratatouillegemuse Dampfkartoffeln Damofkartoffeln Dampfkartoffeln
Glutenfreies Brot Bio-Reis Gurkensalat (M) P P

Obst nach Saison

Obst nach Saison

Obst nach Saison Obst nach Saison Obstsalat
28. Kalenderwoche . . .
08.07.-12.07.24 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Hahnchen Im Gebackener Seelachs
Knuspermantel Frikadelle vom Geflugel Paar Puten Wiener Kéase Krauter
(G1) (GL,E) (3.7.9.10) (GLLEMF)
Meni 1 Bio-Bratensauce RahmsoRe (L,S) Séﬁf’(M) TomatensofRe
Bio-Nudeln (G1) Gurkensalat (M) Kartoffelsalat () Bio-Reis
Blattsalate mit Italien- | Bauernspatzle (G1,E) Blattsalate mit Krauter- Lunchpaket
Dressing (S) Dressing klassisch
Bio Gemuse Ravioli Vegetarische Bratwurst
(GL,E,S) L (G1,3,5)
. B f
. Gemisebolognese (s) unt(_er Gemuseeintop Curry-Ketchupsauce Dampfnudel (G1,E)
Meni V - - mit Kartoffeln (S) N .
Blattsalate mit Italien- . N Kartoffel-Sahnepuree Vanillesauce (L)
. Kaiserbrotchen (G1)
Dressing (S) L
Mohrensalat
— T T - Lunchpaket
Schoko-Doppelkeks ; Stracciatella-Quar : vegetarisch
Dessert (GLLEN) Pudding (L) (L1P) Obst nach Saison g
Gebratene Gedinstetes
Hahnchenbrust N . Hahnchenbruststreifen Seelachsfilet (F)
Bunter Gemuse-Eintopf .
Bratensauce mit Kartoffeln (s in Bratensauce Tomatensof3e
Gluten & Lactose Dampfkartoffeln . ) Dampfkartoffeln Bio-Reis
. . Glutenfreies Brot . N
Blattsalate mit Italien- - Méohrensalat Blattsalate mit Krauter-
. Obst nach Saison . .
Dressing (S) Obst nach Saison Dressing

Obst nach Saison

Obst nach Saison

1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit StiRmittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,

Zusatzstoffe: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwaérzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséure
All . G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Sti8lupine, N = Erdniisse, J = Soja, P = Schalenfriichte
ergen: (P1 = Mandeln, P2 = Walniisse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Ments sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass unsere Produkte Spuren von
Ei, Nussen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.




